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Zatacznik nr 8 do SWZ

Szczegotowy Opis przedmiotu zamdowienia

Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywna dostawa miesa i wedlin dla potrzeb
prowadzonej przez Muzeum Romantyzmu w Opinogorze statutowe] dziatalnosci
gospodarczej. llosci, podane w zatacznika do Formularza ofertowego (zatgcznik nr 1 do SWZz),
zostaty okreslone na podstawie ubiegtorocznych potrzeb i bedg stuzy¢ jedynie do poréwnania
i oceny ofert. Zamawiajgcy, pomimo dochowania nalezytej starannosci, z uwagi na charakter
prowadzonej dziatalnosci, zastrzega sobie prawo do realizacji zmienionej ilosci poszczegdlnych
artykutow. Faktyczne ilosci zamawianych artykutéw bedg zalezaty od zgtaszanych w okresie
trwania umowy potrzeb oraz bedg rozliczane wg cen jednostkowych podanych w ofercie. Z
tego tytutu Wykonawcy nie bedg przystugiwaty zadne roszczenia wobec Zamawiajgcego.

Do kazdej dostawy nalezy bezwzglednie dotgczy¢ handlowy dokument identyfikacyjny
HDI zgodnie z ustawg z dnia 29 stycznia 2004 r. o wymaganiach weterynaryjnych dla

produktédw pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2004 r., poz.288 z pdzn. zm.).

Wymagania wspdlne dla asortymentu:

Czystosc: mieso czyste, tzn. bez sladédw zanieczyszczen ciatami obcymi, dobrze wykrwawione;
konsystencja jedrna, elastyczna, odksztatcajgca sie; smak i zapach swoisty, charakterystyczny
dla miesa, bez oznak zaparzania i zepsucia, nie dopuszczalny zapach ptciowy lub moczowy;
barwa: od jasnoczerwonej do ciemnoczerwonej; mieso oznakowane przez lekarza weterynarii
- zdatne do spozycia, ze sztuk zdrowych; mieso wotowe z bydta mtodego (jatéwek, wolcow,
buhajkéw); mieso wieprzowe niepochodzgce z knuréw i loch.

Na kazdej partii towardw musi by¢ zaznaczona data przydatnosci do spozycia.

Cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
sktadniki uzyte do produkcji z chrzgstkami, sciegnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw,

obecnos¢ szkodnikdw oraz ich pozostatosci, zabrudzenia itp.

Mieso drobiowe w elementach z koscia:

Uda wifasciwie umieénione, tzn. linia cieta rowno, nie dopuszcza sie wylewéw krwi w

miesniach. Miesnie piersiowe pozbawione skory, kosci i Sciegien, prawidtowo wykrwawione,
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bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi wedtug
polskich norm PN-A-86524.

Porcje rosotowe (korpusy: Elementy uzyskiwane z rozbioru tuszki kurczaka, schtodzone, bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych wedtug polskich norm PN-A-86526).

Wyroby muszg mieé nastepujgce cechy jakosciowe: elementy wiasciwie umiesnione, tzn. nie
dopuszcza sie miesni i skory nie zwigzanych ze sobg, linie ciecia réwne, gtadkie, w
asortymentach ze skrzydetkami dopuszcza sie brak ostatniego cztonu skrzydta, potéwka oraz
¢wiartka przednia moze by¢ z szyjg lub bez szyi, barwa charakterystyczna, naturalna dla skéry
i miesni danego gatunku drobiu, nie dopuszcza sie wylewdw krwawych w mies$niach piersi i
nog, dopuszcza sie przyciemnienie naturalnej barwy powierzchni elementéw mrozonych,
dopuszcza sie lekkie zaczerwienienie ostatniego cztonu skrzydta, zapach naturalny,
charakterystyczny dla miesa danego gatunku drobiu, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
Swiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu,

dréb musi posiadaé¢ Dokument Identyfikacji Handlowe;.

Mieso drobiowe w elementach bez kosci:

Miesnie piersiowe pozbawione skéry (z wyjatkiem piersi bez kosci), kosci i Sciegien; dopuszcza
sie niewielkie rozerwania i naciecia miesni powstate podczas oddzielania od skéry i koséca,
barwa naturalna, charakterystyczna dla miesni piersiowych danego gatunku drobiu, nie
dopuszcza sie wylewéw krwawych w miesniach, dopuszcza sie przyciemnienie naturalnej
barwy powierzchni miesni elementéw mrozonych. Zapach naturalny, charakterystyczny dla
miesa danego gatunku drobiu; niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o procesach

rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.

Mieso wotowe i wieprzowe:

Elementy sSwieze, tzn. schtodzone nie mrozone, spetniajgce wymagania norm polskich PN-A-
82003, PN-A-82002.

Mieso czyste bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen, powierzchnia gtadka, niezakrwawiona,
niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, gtebszych pozacinan; powierzchnia tkanki
miesniowej i ttuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢,

nalot plesni, konsystencja jedrna i elastyczna, barwa jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne
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zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy, biata z odcieniem kremowym lub
lekko rézowym; zapach swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak zaparzenia

i rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach ostry oraz ptciowy i moczowy.

Wedliny drobiowe i wieprzowe:

Powierzchnia przekroju wedlin lekko wilgotna, smak oraz zapach charakterystyczny dla
danego gatunku; niedopuszczalny obcy smak i zapach, mogacy swiadczy¢ o nieswiezosci.
Kietbasa zwyczajna — zawartos¢ miesa wieprzowego nie mniej niz 50% miesa wotowego nie
mniej niz 3,5% Swieza, o prawidtowej barwie i zapachu.

Zamawiajgcy nie dopuszcza dostawy wedlin paczkowanych.

Dostawy powinny by¢ realizowane w dni robocze od poniedziatku do pigtku codziennie na
podstawie kazdorazowych zlecen sktadanych telefonicznie przez osoby upowaznione przez
Zamawiajgcego.

Wykonawca powinien zapewni¢ terminowg realizacje zamodwien oraz transport i roztadunek
do pomieszczen magazynowych wskazanych przez Zamawiajgcego na witasny koszt.
Transport miesa i wedlin winien by¢é wykonywany s$rodkami transportu spetniajgcymi
wymagania sanitarne ( w tym czynnosci zwigzane z zatadunkiem i roztadunkiem). Pojazdy

winny byé dopuszczone przez PPIS do przewozu zywnosci

W celu potwierdzenia, ze oferowane dostawy odpowiadajg okreslonym wymaganiom, wraz z
kazdg dostawg Wykonawca ma obowigzek dostarczy¢ do kazdego zamdwionego produktu:

Karte produktu, lub inny dokument, z ktdrego bedzie wynikat jego sktad oraz spetnienie

wymagan okreslonych przez Zamawiajacego.




